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PRIX NETS EN EUROS – TAXES ET SERVICE COMPRIS 
Restaurant L’Arbousier – Hôtel Le Maquis - B. P. 94 - 20166 Porticcio (Corse) – France 

Tél. direct restaurant 33 (0)4 95 25 20 15 - Fax  33 (0)4 95 25 11 70 - info @ lemaquis.com 

Restaurant L’Arbousier 

Carte grill Printemps 2012 
Chef des cuisines : Gérard Lorenzoni 

 
 

Entrées 
Assort iment de notre charcuter ie de Baste lica -  26 €  

Huîtres spécia les -  23 € les 6 ; 45 € les 12  
Décl inai son de légumes gr il lé s -  18 € 

Terr ine de foie gras de canard faite maison -  30 € 
Saumon fumé, quenell e de crème épai sse , toast  au gr il l -  32 € 

Tartare et carpaccio du golfe au couteau 30 € (plat unique : 45 €)  
Salade des Pescadori se lon l’arr ivage -  26 € (plat unique : 35 €)  

Salade des bergers -  22 € (plat unique : 31 €)  
Calamaretti fr itt i , sauce tartare -  22 € (plat unique : 33 €)  

Frittata au bruccio et menthe fraîche -  18 €  
 
 

Poissons et crustacés 
Grosses gamberoni gr il lées , sauce Arrabiata -  40 €  

Fricassée de gamberoni et le s cappelini -  45 €  
Le mixed gr il de la mer -  38 € 

Arrivage du retour de pêche -  12 € les 100 gr .  
 
 

Selon la saison de pêche 
Langouste de notr e v ivier  pochée ou gr il l ée -  19 € les 100 gr .  

Fricassée de langouste au blanc de Patr imonio -  22 € les 100 gr .  
 
 

Pâtes 
Linguini aux légumes et noix de Saint Jacques sautées -  34 € 
Cappelini aux cr evett es ro ses et concassée de tomates -  30 €  
Cannelloni au fromage frais, menthe et jus d 'agneau -  18 € 
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Viandes et volailles 
Médail lons de veau, infu sion au vin du Cap,  pommes de t erre au gratin -  36 € 
Brochett e de poulet fermier  et panzetta à la moutarde,  pommes fr ittes -  26 € 

Ass iet te du boucher gr il l ée , sabayon  aux herbes , t ianu de l égumes  
(pièce d’agneau, fi l et de bœuf, grenadin de por ce let , panzetta) -  34 € 

 
 

Assortiment de fromages corses - 13 € 
 
 

Desserts 
Moelleux au chocolat , douceur fl eur de vanill e -  14 € 

Palett e de sorbet s aux fruits frai s -  13 € 
Très fine tarte aux pommes re inett e , g lace cani stre ll i -  17 € 

Mil le - feui ll e caramél isé, châtaignes et moussel ine -  15 €  
Souffl é au chocolat grand cru -  19 € 

Décl inai son de fruit s de sai son -  18 €  


