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Entrees

Assortiment de notre charcuterie de Bastelica - 31 €
Terrine de foie gras de canard faite maison - 32 €
Saumon fumé, quenelle de créme épaisse, toast au grill - 32 €
Tartare et carpaccio du golfe au couteau - 30 € (plat unique 45 €)
Salade des Pescadori selon 'arrivage - 27 € (plat unique 35 €)
Calamaretti fritti, sauce tartare - 24 € (plat unique 35 €)
Cannelloni de melenzana au gratin - 20 €
Poulpe et salade de pommes de terre servis tiedes - 30 €
Bianchetti a notre facon, sauce tartare - 30 €

[rissons et crustaces
Fricassée de gamberoni et les cappelini - 45 €
Le mixed grill de la mer - 38 €

Pavé de poisson du jour poélé - 35 €
Arrivage du retour de péche — 12,50 € les 100 grs.
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Langouste de notre vivier pochée ou grillée - 21 € les 100 grs.
Fricassée de langouste au blanc de Patrimonio - 23 € les 100 grs.

PRIX NETS EN EUROS - TAXES ET SERVICE COMPRIS
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Linguini a la boutargue, un soupcon d’Espelette et de fleur de Maviar - 28 €
Pennettes aux aubergines, tomates cerise, bruccio et basilic - 24 €

Vides ot volaillis

Supréme de poulet fermier, pommes frites, jus a ’estragon - 30 €
Filet de beeuf poélé au poivre de Sichuan - 38 €
Assiette du boucher sur le gril, sauce barbecue, légumes du moment
(Cote d’agneau, filet de beeuf et filet de veau, panzetta) - 42 €

A strtiment é{ﬂ%&f Corises - 15 €

LDesserts

Gadteau au chocolat de la tante Léone, douceur glacée - 15 €
Fine tarte aux pommes - Caramel beurre salé - Quenelle glacée Dulcey - 17 €
Mille-feuille caramélisé aux fruits rouges et son sorbet - 19 €
Profiteroles tradition fleur de vanille - 16 €
Palette de sorbets aux fruits frais - 14 €
Tarte au citron et sa meringue a l’italienne - 19 €
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